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¢ Probabilités critiques du modéle :
Note=P+J+S+J*P+J*S+P*S

A

Product | Panelist [ Session |Prod:PanelProd:Sess |Panel:Sesy median
MilkF 3.74e-40 |7.51e-11 0.0924 0.00682 0.118 0.0154 0.01111
Bitterness |1.88e-29 |1.64e-10 0.012 0.0258 0.19 0.0554 0.0189
CocoaF |1.75e-28 2e-11 0.0971 0.00665 0.449 0.0941 0.05038
Crunchy [2.88e-27 |[2.88e-14 0.0546 0.0238 0.687 0.00448 |0.01414
Sweetness|1.11e-24 |2.42e-12 | 0.0618 0.118 0.119 0.00325 | 0.03253
Caramel [1.18e-22 |2.39e-23 0.949 0.00312 | 0.0732 [0.000846 |0.001983
Astringency|1.47e-15 |1.14e-22 0.94 0.0594 0.0818 0.0585 0.05895
CocoaA |[8.85e-14 |[2.55e-08 0.239 0.993 0.801 0.826 0.52
Melting |4.58e-12 | 1.2e-17 0.118 6.88e-05 0.304 0.062 0.03103
Acidity [5.26e-11 |[6.14e-25 0.532 0.000915 0.983 0.00812 |0.004518
Vanilla |2.78e-10 [9.75e-23 0.227 0.00258 0.318 0.0377 0.02014
MilkA 6.44e-08 | 1.1e-13 0.289 0.0928 0.829 0.233 0.1629
Granular [9.08e-05 |2.32e-21 0.147 0.015 0.283 0.31 0.081
Sticky 0.000531 |[8.37e-21 0.473 0.0541 0.00996 0.0479 0.02893 P3




Modele : Note=P+J+S+J*P+J*S+P*S

o Effet Produit pour tous les descripteurs

—>

o Effet Juge pour tous les descripteurs

—>

o Effet Séance et des interactions pour certains
descripteurs
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Etude de la performance d’un juge
ou d’un jury

Un juge ou un jury est performant si :

o | beaucoup les produits (c’e
e cas Icl car effet Produit significatif)

|l est (1.e. Il discrimine les
oroduits de la méme facon d’'une séance a
‘autre)
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Etude de la répétabilité du jury

» Evaluation de la répétabilité des juges (dans
leur ensemble) par I'interaction Produlit -
Séance du modele :

Note=P+J+S+J*P+J*S+F

e Siinteraction Produit - Séance significatiMes
juges dans leur ensemble n’évaluent pas chacun des
produits de la méme maniere d’'une seéance a l'autre

——> Problématique car juges pas repetables
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fef'gj
Product:Session

Sticky 0.009964

Caramel 0.07315

Astringency 0.08183
MilkF 0.1182
Sweetness 0.1188
Bitterness 0.1897
Granular 0.283
Melting 0.3041
Vanilla 0.3183
CocoaF 0.4487
Crunchy 0.6869
CocoaA 0.8011
MilkA 0.8287
Acidity 0.9835

& Etude de la répétabilité des juges par
I'interaction Produit - Séance

Tous les produits n'ont pas été

évalués de la méme facon aux

2 seances pour le descripteur
collant :

les juges ne sont pas répéta
ou
les produits ont été modifies
(T differente, ...)

Pour les autres descripteurs le

jury est répétable
27



Sticky

chocl
choc?2
choc3
choc4
choch
choc6

Séancel Séance2

0.325 -0.325
-0.261 0.261
-0.193 0.193

0.704 -0.704
-0.417 0.417
-0.158 0.158

< Quelles interactions ont contribué a
s 'interaction Produit - Séance ?

choc4 moins
collant a la séance
2 qu'a la seance 1

Notation de choc6
homogene aux 2
séances

Coefficients de l'interaction Produit - Séance

28



o

¢
O~
o~
O)@ i
Sticky
— Session 1
— Session 2
< choc4 C’ﬁ??’
c
©
B 0 -
QO <
0p)]
®
> o-
i <
(D)
=
L
™
o
™

Mean on the whole Sessions

<" Etude de l'interaction Produit - Séance

Produits triés par
moyenne croissante.

Une ligne brisée ps
séance.

Non parallélisme =
Interaction
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Etude de l'interaction Produit — Séance
Visualisation de la contribution des produits

Sticky
Le chocolat 4 contribue a plus de 50%
a l'interaction produit — séance calculé
de la facon suivante :
>y aBij?
Prodizzl Z‘] 5”2
) — —1 P1]
[ ] — =1 =5=1

chocl

choc2
choc3
choc4
choch
choc6
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Etude de la répétabilité des juges

o Evaluation par l'interaction P*J*S du modéle :
Note = P + J + S + J*P + J*S + P*S + P*J*S
Impossiblecar pas de repetitions

o Evaluation(par juge) de l'interaction P*S du modéle :
Note =P +S + P:S (par ju
Impossiblecar pas de repetitions

« Evaluation de la variance résiduelle (globale ou par juge)
. pas de test possible (comparaison qualitative
entre juges ou entre descripteur ou
par rapport a d'autres etudes)
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+¥ Etude de la répétabilité des juges

3
Par I'ecart-type residuel du modele :

Note=P +J+ S + J*P + J*S + P*S

Ecart-type residuel
Cacao 1,41
Vanille 1,44
Lait 1,47
Croquant 1,62
Caramel 1,63
Fondant 1,65
Acide 1,66
Sucre 1,67
Amer 1,69
Astringent 1,70
Collant 1,82
O.Cacao 1,87
Granuleux 1,89
v O.lait 1,89
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Etude de la performance d’un juge

e Objectif : sélectionner les juges les plus
performants pour constituer un jury d’'experts

e Un juge est performant si :

est
est

beaucoup les produits

avec ce que dit le jury
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Performance individuelle des juges
capacité a discriminer

« Evaluation par juge de I'effet Produit du modéle :
Note = Produit (+ Séance)

o Effet Produit de ce modele mesure par :

Grand si Produits discrimineés
_ &:produit/ddlprodu'
Fobs =
residuellg/ddlresiduel

Petit si faible residuelle (= interaction
Produit - Séancess si juge repétable

:> Ce test evalue bien la performance
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Performance individuelle des juges
consensus avec le panel

« Evaluation par juge des moyennes ajustées det’eff
Produit (modele : Note = Produit)

« Evaluation des moyennes ajustées de I'effet ptodui
pour le jury (modele (Note=P +J+ S + PJ + P&

e Consensus entre un juge et le jury evalué par le
coefficient de corrélation entre( A+ a A}+<§1)

p4az . p+ oo
p+or  pHar

Juge j Panel
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Frequency

Performance individuelle des juges
capacité a discriminer

MilkE Crunchy Acidity  JAstringency | Granular MilkA Sticky CocoaA median
0.044 A 0.033 0.77 0.17 0.37 0.59 0.028
o 0.086 0.04 0.019 0.18 0.68 0.052 0.76 0.045 0.049 0.043
CF\" ] 0.021 0.37 0.022 0.032 0.047 0.32 0.78 0.091 0.096 0.053
0.064 0.081 0.054 0.28 0.27 0.25 0.014 0.059
0.011 0.19 0.068 0.56 0.45 0.54 0.06
0.58 0.038 0.69 0.022 0.068
o 0.69 0.79 0.26 0.082 0.087
o — 0.014 0.95 0.92 0.99 0.096
— 0.62 0.11 0.47 0.84 0.11
0.11 0.16 0.2 0.5 0.11
0.014 0.41 0.25 0.79 0.11
0.89 0.48 0.47 0.095 0.11
8 - 0.83 0.38 0.18 0.062 0.31 0.12 0.24 0.12
0.11 0.14 0.15 0.64 0.14 0.1 0.089 0.14
0.5 0.022 0.18 0.071 0.32 0.12 0.59 0.15
5 0.014 0.55 0.042 0.08 0.22 0.34 0.23 0.16 0.77 0.16 0.14 0.16
0.18 0.65 0.11 0.067 0.55 0.088 0.79 0.56 0.41 0.18
8 — 0.24 0.018 0.64 0.2 0.18 0.32 0.04 0.23 0.004 0.39 0.19
0.19 0.37 0.2 0.69 0.24 0.092 0.096 0.84 0.53 0.57 0.2
0.095 0.18 0.5 0.5 0.5 NaN 0.35 0.57 0.21 0.84 0.21
0.19 0.024 0.13 0.093 0.47 0.48 0.15 0.23 0.56 1 0.21
0.14 0.055 0.19 0.27 0.38 0.89 0.64 0.22 0.68 0.39 0.23
g — 0.28 0.045 NaN 0.021 0.25 0.79 0.78 0.25
7 0.075 0.63 0.25 0.036 0.54 0.5 0.5 0.24 0.32 0.38 0.28
0.38 0.024 0.37 0.034 0.59 0.29 0.85 0.049 0.33 0.035 0.31
] 0.91 0.42 0.37 0.5 0.47 0.4 0.26 0.35 0.87 0.48 0.39
0.05 0.05 0.078 0.49 0.68 0.047 0.37 0.25 0.88 0.28 0.9 0.43
o —] 0.37 0.5 0.5 0.5 0.19 0.5 0.97 0.9 0.74 0.46
N 6 0.26 0.037 0.62 0.15 0.52 0.75 0.53 0.65 0.15 0.075 0.056 0.57 0.52 0.92 0.52
median 0.019 0.068 0.07. 0.08 0.095 0.11 0.13 0.18 0.19 0.22 0.26 0.31 0.33 0.48 0.15
| ] T
o -

| | I ' i " Note = Produit + Séance

0.0 0.2 0.4 0.6 0.8 1.0

Probabilités critiques
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~ Performance individuelle des juges

S
& consensus avec le panel
Q ptar pta
ptaz . g a
Consensus = corrélation : ! :
pita;  p+ag

MikF | Crunchy [Bitterness| CocoaF Bw eetnes$ Melting | Caramel | Vanilla | Acidity AstringencyGranular| MilkA Sticky | CocoaA | median
16 0.86 0.91 0.69 0.66 0.7 0.3 0.75 0.85 0.33 0.83 0.2 0.93 0.053 0.7 0.7
28 0.96 0.67 0.96 0.9 0.95 0.9 0.91 0.88 0.68 0.85 0.87 0.99 0.85 0.95 0.9
24 0.95 0.73 0.91 0.95 0.9 0.77 0.93 0.91 0.95 0.91 0.37 0.82 0.85 0.95 0.91
9 0.88 0.95 0.86 0.86 0.83 0.86 0.91 0.88 0.95 0.9 0.49 0.81 0.28 0.72 0.86
17 0.98 0.82 0.89 0.93 0.96 0.83 0.96 0.86 0.83 0.71 0.31 0.81 0.36 0.82 0.83
3 0.96 0.72 0.87 0.98 0.87 0.67 0.66 0.86 0.97 0.92 0.53 0.62 0.9 0.84 0.86
15 0.91 0.92 0.79 0.91 0.94 0.76 0.96 0.95 -0.051 0.82 -0.81 0.41 0.84 0.84 0.84
23 0.95 0.9 0.93 0.96 0.74 0.78 0.95 0.9 0.81 0.91 0.24 -0.12 0.76 -0.12 0.86
22 0.71 0.84 0.79 0.77 0.55 0.92 0.92 0.7 0.79 0.76 0.72 0.84 0.7 0.77
11 0.94 0.71 0.91 0.59 0.95 0.88 0.98 0.73 0.38 0.51 0.5 -0.34 0.45 -0.012 0.65
10 0.96 0.93 0.68 0.82 0.8 0.81 0.78 0.41 -0.046 0.84 0.45 0.81 0.82 0.82 0.81
1 0.95 0.91 0.92 0.89 0.97 0.85 0.94 0.9 0.74 0.34 -0.26 0.41 0.5 0.73 0.87
14 0.98 0.65 0.95 0.95 0.87 0.75 0.88 0.6 -0.46 0.67 0.35 0.53 -0.46 0.55 0.66
4 0.97 0.87 0.86 0.59 0.57 0.75 0.52 0.8 0.81 0.95 0.5 0.96 -0.068 0.89 0.81
18 0.98 0.81 0.66 0.87 0.72 0.34 0.96 0.75 0.88 0.65 0.42 0.5 0.58 0.9 0.73
5 0.73 0.44 0.83 0.87 0.84 0.42 0.77 0.53 -0.54 0.63 0.63 0.093 0.37 0.28 0.58
26 0.71 0.97 0.91 0.9 0.91 0.97 0.61 0.68 0.031 0.36 0.69 -0.13 0.69 0.15 0.69
8 0.97 0.95 0.85 0.94 0.76 0.65 0.73 0.33 0.67 0.51 0.6 0.66 0.86 0.88 0.75
20 0.98 0.83 0.9 0.97 0.93 0.55 0.91 0.66 0.6 0.85 0.65 0.38 0.62 0.73 0.78
2 0.95 0.6 0.92 0.96 0.94 0.88 0.9 0.82 0.68 0.16 0.35 -0.087 0.84 0.84
29 0.87 0.79 0.76 0.85 0.93 0.43 0.69 0.89 0.79 0.64 0.43 -0.24 0.046 0.54 0.72
19 0.96 0.96 0.96 0.92 0.9 0.61 0.47 -0.073 0.82 -0.51 0.17 0.8 0.48 0.75 0.77
21 0.88 0.88 0.72 0.12 0.92 0.63 0.95 0.66 0.84 0.82 0.52 0.26 0.75 0.75
12 0.94 0.98 0.93 0.95 0.68 0.75 0.76 0.76 0.51 0.011 0.5 0.86 0.79 0.82 0.78
13 0.99 0.74 0.86 0.97 0.85 0.47 0.96 0.92 0.9 -0.00053 0.48 0.95 0.16 0.92 0.88
27 0.36 0.82 0.52 0.99 0.041 -0.34 0.61 0.13 0.31 0.9 0.12 0.48 0.7 0.67 0.5
7 0.63 0.94 0.57 0.28 0.51 0.68 0.085 -0.39 0.75 0.83 0.9 -0.37 -0.63 0.058 0.54
25 0.92 0.93 0.91 0.79 0.84 -0.53 0.044 -0.16 -0.18 0.89 -0.39 -0.45 -0.096 0.36 0.2
6 0.71 0.082 0.66 0.61 -0.36 -0.079 0.89 -0.29 0.57 0.78 0.1 0.23 0.16 0.34 0.29

median 0.95 0.84 0.86 0.9 0.85 0.75 0.89 0.76 0.68 0.81 0.45 0.52 0.48 0.73 0.77 37




4" Etude de la reproductibilité des juges

par I'interaction produit - juge

Melting

6.88e-05

Acidity

0.0009151

Vanilla

0.002577

Caramel

0.00312

CocoaF

0.00665

MilkF

0.006824

Granular

0.01502

Crunchy

0.02381

Bitternes

5 0.0258

Sticky

0.05412

Astringen

0.05936

MilkA

0.09279

Sweethes

s0.1177

CocoaA

0.9929

\

-

AN

Descripteurs difficiles (pas de
consensus entre juge
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0.04 0.08

0.00

Etude de la reproductibilité des juges
par l'interaction produit — juge

Melting

il

il

i

|

Contribution des juges

a I'interaction

0.10 0.20

0.00

Melting

chocl
choc2
choc3
choc4
choc5
choc6

Contribution des produits
a l'interaction s



o Test sur 'effet Rang

e Y a-t-1l un effet Rang ?
Modele utilisé :

Note=P +J+ S R+ J*P +J*S + P*S

Probabilité
critique de
I'effet rang

Sucre
Vanille
O.Cacao

Astringent
Granuleux

Lait
Croquant
O.lait
Acide
Cacao
Caramel
Fondant
Collant
Amer

7,59E-04
1,34E-02
3,38E-02
0,041227
4,59E-02
1,13E-01
2,27E-01
2,47E-01
0,289937
4,34E-01
0,451585
0,470673
0,729917
8,17E-01
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Test sur 'effet Rang

Quels rangs contribuent a cet effet Rang ?

Rang Sucre Vanille O.Cacao | Astringent  Granuleux
1 -1,11* -0,71* 0,92 -0,760 -1,08
2 0,45 -0,33 -0,6% -0,46 0,27
3 0,11 0,42 0,35 0,40 -0,50
4 -0,44 0,1¢ -0,2¢ 0,6( 0,4¢€
5 0,43 0,40 -0,40 -0,03 0,40
6 0,57* 0,04 0,07 0,19 0,40

* Coefficient significativement différent de O
Le rang 1 contribue beaucoup a I'effet Rang

——> Faire des tests avec I'effet Premier
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Test sur I'effet Rang

5
e




Test sur |'effet Précedent

e Y a-t-il un effet Precedent ?

Modele utilisé :

Note=P+J+S +

Probabilité
critique de

Cacao
Lait
Sucre
0O.Cacao
Amer
Vanille

I'effet précédent Astringent

Granuleux
Acide
Croquant
Caramel
Collant
O.lait
Fondant

3,15E-04
2,34E-03
4,99E-03
1,24E-02
5,12E-02
6,06E-02
0,075644
1,30E-01
2,32E-01
4,42E-01
0,472994
0,644745
8,22E-01
9,03E-01

+J*P +J*S + P*S
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Test sur |'effet Précedent

Quels produits contribuent a cet effet précédent ?

Precedent | O.Cacao  Sucre Lait Cacao

0 0,92 * -1,24* -0,68* 0,6%
Excellence -0,77* 0,60* 0,67* -0,57
Amere -0,34 0,42 -0,04 -0,61
Mi-doux 0,8¢ * -0,2( -0,71 * 0,8¢ *
Amazonie -0,32 0,03 0,02 0,28
Patissier -0,15 -0,07 0,37 -0,43
Supérieur -0,18 0,46 0,43 -0,15

* Coefficient significativement différent de O
Precédent = O pourfproduit deguster : effet premier fort

Produit deguster apres Excellence : note sucre augmentée de 0.6014
explication : « Excellence » tres peu sucré (cf. decat, trangp 22)



Récapitulatif

Effet (toujours significatif) . produits bien
discrimines { )

Effet Juge (toujours significatif) : juges utilisent
I'échelle de notes differemmemigs grave

Effet Séanci (parfois significatif) : utilisation différent
de I'échelle d’'une séance a l'autgaé grave

Effet et (parfois significatif) :
heureusement, le plan d’exp. était equilibré pear |
rangs et les arrieres-effets d’ordre 1 (sinonve)
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Récapitulatif

 InteractionProduit - Seance(1 fois significative) :
pour ce descripteur (collant), 'ensemble des jyges
e jury) n’est pas répétablgrave)

 InteractionProduit - Juge (parfois significative) : pou
ces descripteurs, pas de consensus entre joges)

 InteractionJuge - Séancéparfois significative) . pour
certains juges, utilisation différente de I'écheallane

séance a l'autrgpés grave
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